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Vorspeise, Suppe und Salate

Tagessuppe
€ 5,20

Kraftoriihe mit hausgemachten Fladle
€6,20

Melone mit Schwarzwalder-Rohschinken,
dazu Butter
€12,50

Carpaccio vom Rind, verfeinert mit Olivenél, Parmesan,
dazu Oliven und Butter
€ 13,50

Griiner Salat an Essig-Ol-Vinaigrette,
€6,50

Gemischter Salat der Saison an Hausdressing
€7,20

Bunte Salatplatte mit Rohkostsalaten, Melone, Ei und Blattsalaten
an Hausdressing
€ 16,00

»Fitness-Teller” Parade: Bunte Salatplatte mit Melone & Ei

gegrilltem Putensteak mit Krauterbutter
€ 2450
gegrilltem Rumpsteak mit Krauterbutter
€ 32,50
gebackenen Zanderknusperle & Remoulade
€ 26,00

Zu allen Vorspeisen und Salaten servieren wir lhnen frisches Holzofenbrot.

Vegetarisch

Hausgemachte Kasespatzle mit Sahne verfeinert, dazu Rostzwiebeln
€ 13,50

Gebackene Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung an buntem
Gemusebukett und Champignonrahmsolte
€ 16,50

Veganes Gemusecurry (scharf) mit Kichererbsen,
italienischem Gemuse und Basmatireis
€ 14,00

Ftir Umbestellungen erlauben wir uns € 1,00 Servicepauschale zu berechnen.

Fiir die enthaltenen Allergene steht Thnen eine Allergiker-Karte zur Verfiigung.
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Hauptgerichte

,Riz Cazimir* (Putengeschnetzeltes an Currysole),
dazu Mandel-Basmatireis, gebackene Banane und Frichtegarnitur
€ 22,50

Schweinerlickensteak ,Schwarzwalder Art‘ an Sauerkirsch-Pfeffer-SoRle
dazu hausgemachte bunte Nudeln
€ 23,50

Rahmschnitzel vom Schwein an Champignonrahmsofe
dazu hausgemachte Spatzle
€ 20,50

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites
€ 18,50

Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet an Cognacrahmsolie,
dazu hausgemachte Spatzle
€ 24,00

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes frites
€ 30,50

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites
€ 28,50

Gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter,
dazu Grilltomate und Pommes frites
€ 32,00

Gegrillter Zwiebelrostbraten nach ,Hirschen-Art*
(an einem Duett aus Schmelz- und Réstzwiebeln),
dazu Jus, Krauterbutter und Pommes frites
€ 3250

Gemischtes Geschnetzeltes an Champignonrahmsole,
dazu hausgemachte Spatzle
€ 22,50

Rehragout aus heimischer Jagd, dazu hausgemachte Spatzle,
Apfelrotkohl und Preiselbeerbirne
€ 26,00

Fiir Umbestellungen erlauben wir uns € 1,00 Servicepauschale zu berechnen.

Fiir die enthaltenen Allergene steht lhnen eine Allergiker-Karte zur Verfiigung.
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Forellengerichte

Ganze Schwarzwaldforelle aus Tiefenstein, gebraten
JMdllerin Art mit zerlassener Butter, dazu Salzkartoffeln
£ 2400
JMullerin Art* mit Mandelbutter, dazu Salzkartoffeln
€ 2500

Gegrillte Forellenfilets ,Oriental”, Curry KokossoRe, gebackene Banane,
dazu Mandelreis
€ 26,50

Panierte Forellenfilets mit Salzkartoffeln, dazu Sc. Remoulade
€ 26,00

Vesper

Wiirzige Currywurst an hausgemachter SoRRe, dazu Pommes frites
(Auf Wunsch nach Ilhrem persénlichen Schérfegrad)
€ 13,00

Knopfle's Hausgemachte Bauernbratwurst mit Schmelzzwiebeln,
dazu Bratensolie
€ 12,00

,Elsasser Wurstsalat" mit Kase und Zwiebeln, garniert mit Rohkostsalaten
€ 13,00

,Schwarzwurstsalat* mit Schwarzwurst, Lyoner und Zwiebeln, garniert mit Rohkostsalaten
€ 12,50

Wourstsalat von Lyoner mit Zwiebeln, garniert mit Rohkostsalaten
€12,00

Zu allen Vespern servieren wir lhnen frisches Steinofenbrot.

Beilagen
Portion Pommes Frites Portion hausgemachte Spatzle
€ 5,20 €520
Portion Basmatireis Portion Salzkartoffeln
€520 €520
Portion saisonales Gemiise Portion Kartoffelkroketten
€6,50 €5,20

Fiir Umbestellungen erlauben wir uns € 1,00 Servicepauschale zu berechnen.

Fiir die enthaltenen Allergene steht Thnen eine Allergiker-Karte zur Verfligung,




